Ke&kavas marmelades darbnica skoléni uzzinaja, kadas profesijas parstavji iesaistiti auglu
un darzenu parstrades procesa no abeles lidz gatavai produkcijai, kadi specialisti var
mainit saldumu garSas nianses. Skoléniem tiek piedavata iesp&ja iemacities atskirt garsas,
noskaidrot, kas ir degustators, uzzinat, kapec ir japievers uzmaniba informacijai, noraditai
uz produktu etiketem.




Ziepju darbnica bérni tiek
iepazistinati ar ziepju
darinasanas vesturi, tas
attisttbu un misdienu
tehnologijam ziepju razosana.
Tiek paraditas ziepju pamatnes
un pastastits, no ka tiek
gatavotas ziepes, kadas
aromatiskas vielas un
krasvielas tiek pievienotas.



